9,99 EUR

Regional{Kochbox §

Frische Tagliatelle mit Maronen und

.o . E
Kiirbis P
/utaten Enthalten Das finden Sie in ihrer Kiiche
+ 200g Maronen vorgegart . 3EL Olivendl

- 300g Hokkaido Kiirbis « 200ml heille Gemiisebriihe

o 1 Zwiebel . Pfeffer
« etwas Thymian

« 100g Frischkise

« 1 EL Sahnemeerrettisch

+ 2508 frische Tagliatelle

« Maronen grob hacken, Kiirbis entkernen und wiirfeln.
Zwiebeln schilen und in feine Stiicke schneiden. In heillem
Ol die Zwiebeln etwas andiinsten. Dann die Kiirbis und
Maronen hinzugeben.

e 3-4 Minuten zugedeckt garen lassen.

o 200ml Briihe hinzugeben, Frischkise und Meerrettisch
unterheben und mit Salz/Pfeffer abschmecken.

o Nudeln nach Verpackungshinweis kochen, abgiel{en und

mit der Maronen Kiirbis creme mischen.

e Geniellen!
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